
การตรวจยอนกลับ  
TRACEABILITY

ฝายพัฒนาโรงฆาสัตวภายในประเทศ

สํานักพัฒนาระบบและรับรองมาตรฐานสินคาปศุสัตว 

กรมปศุสตัว



•• Nitrofurans/ChloramphenicalNitrofurans/Chloramphenical

•• Dioxin/ Dioxin/ PolychlorinatedPolychlorinated
 

biphenylsbiphenyls
 

((PCBsPCBs))

•• การตรวจพบเชื้อการตรวจพบเชื้อ  EE..colicoli
 

01570157::H7H7
 

SalmonellaSalmonellaและเชื้อแบคทีเรียและเชื้อแบคทีเรีย

ชนดิอื่นๆชนดิอื่นๆ    ที่กอใหเกิดโรคอาหารเปนพิษที่กอใหเกิดโรคอาหารเปนพิษ

•• การตรวจพบเชื้อการตรวจพบเชื้อ  BovineBovine
 

SpongiformSpongiform
 

EncephalopathyEncephalopathy
 

((BSEBSE))

•• การระบาดของเชื้อไขหวัดนกการระบาดของเชื้อไขหวัดนก

ปญหาความปลอดภัยของอาหารปญหาความปลอดภัยของอาหาร



ประโยชนระบบการตรวจสอบยอนกลับ

1. ใหขอมูลการผลิต

2. ใหความมั่นใจในมาตรฐานและความปลอดภัยสินคา

3. เพิ่มมูลคาแกสินคา



ระเบียบกฎหมาย

• ระเบียบกรมปศุสัตววาดวยการตรวจยอนกลับสินคาปศุสัตว  พ.ศ.2546

• ญี่ปุน : การตรวจสอบยอนกลับเนื้อวัว

• European Commission,Regulation(EC) No178/2002,28 January 2002

• European Commission,Guidance
 

on the Implementation of 

Traceability in EU



คํานิยามคํานิยาม

“การตรวจยอนกลับ”
ความสามารถในการตรวจยอนกลับแหลงผลิตสินคา  
และติดตามสินคาปศุสัตว   ตลอดทุกขั้นตอนการผลิต  

การแปรรูป  การเก็บรักษา  การขนสง  และการจัด  
จําหนาย



คํานิยามคํานิยาม

สินคาปศุสัตว   หมายถึง  ผลิตภัณฑหรือผลผลิต  ที่ไดจากปศุสัตว

เวชภัณฑ   หมายถึง  ยา  เภสชัเคมีภณัฑและ  ชีววัตถุทีใ่ชในฟารมปศสุัตว

ชุดการผลิต หมายถึง  ชุดที่ผลิตในปริมาณท  ี่
แนนอนในสภาวะเดียวกัน



คํานิยามคํานิยาม
ชุดยอยการผลิต  หมายถึง  ชุดการผลิตหนึ่งครั้ง  หรือ  หนึ่งชวงเวลาในชุดการผลิต

ผูประกอบการ  หมายถึง  บุคคลหรือนิติบุคคลท  ี่
ประกอบกิจการเกี่ยวกับโรงงานผลิตอาหารสัตว  
ฟารมเลี้ยงสัตว  โรงฆาสัตว  โรงงานผลิตภัณฑ  
เนื้อสัตว  และการดําเนินการอื่นที่เกี่ยวของตาม  กฎหมายนี้



คํานิยามคํานิยาม
การบันทึกขอมูล    หมายถึง  การเก็บขอมูลในรูปแบบ  ของเอกสารกระดาษ  หรือระบบการบันทึกขอมูลดวย  ระบบอิเล็คทรอนิกส

หองปฏิบัติการ   หมายถึง หองปฏิบัติการของกรม  ปศุสัตว   หรือหองปฏิบัติการอื่นที่ไดรับการรับรอง  จากหนวยงานที่กรมปศุสัตวใหความเชื่อถือ



• ผูประกอบการมีหนาที่ในการจัดทําระบบการตรวจ
 

ยอนกลับที่มีประสิทธิภาพ  โดยมีบคุลากรที่มคีวามร
 

ู

ความสามารถในการจัดทําระบบตรวจยอนกลับ

• ผูประกอบการตองจัดใหมีการบันทึกขอมูล  เพื่อให
 



สามารถตรวจยอนกลับสนิคาปศุสัตวไดสะดวก  รวดเร็ว  

โดยผูประกอบการตองเก็บรักษาไวอยางนอย  ๒  ป     

เพื่อสามารถตรวจยอนกลับได

ขอบังคับทั่วไป



•  ผูประกอบการโรงงานผลติอาหารสัตวตองมีใบอนญุาตผลิต
 อาหารสัตวจากกรมปศุสัตว

• อาหารสัตวที่ผลิตตองไดรับใบสําคัญการขึ้นทะเบียนอาหารสัตว
 



จากกรมปศุสัตว

• ตองจดัทําระบบเอกสารเพื่อบันทกึขอมลูการผลติ  ตั้งแตการรับ
 วัตถุดบิ  กระบวนการผลติ  การเก็บรักษา  การขนสงและการจัด
 จําหนาย  รวมทั้งผลการตรวจวิเคราะหทางหองปฏิบัตกิาร 

โรงงานผลิตอาหารสัตว



•  ตองจัดทําเอกสารเพื่อบันทึกขอมูลและเก็บรักษาขอมูล  ชือ่  ที่อยูของแหลง
 ที่จัดสงวัตถุดิบอาหารสัตวทุกชนิด 

• ตองจัดทําระบบควบคุมการผลิต  บันทึกแสดงขอบงชี้ชุดการผลิตของ
 อาหารสัตวนั้นๆ  ในแตละขั้นตอนการผลิต

• ตองระบุชุดการผลิตของอาหารสัตว  วนัเดือนปที่ผลิตอาหารสัตว  และ
 รายละเอียดของฉลากตามกฎหมาย 

• ตองจัดทําเอกสารเพื่อบันทึกขอมลู  ชื่อ  ที่อยูของผูรับซื้ออาหารสัตว  หรือ
 ฟารมทีใ่ชอาหารสัตวชุดนั้นๆ โดยตองมีบันทึกขอมูลระบุ  ชื่อ  ประเภท  

ชนิดอาหารสัตว  จํานวน  วันเดือนปที่ผลิต  และชุดการผลิตของอาหารสัตว  

ในแตละชุดอาหารสัตวที่จําหนาย 

โรงงานผลิตอาหารสัตว



• ผูประกอบการฟารมเลี้ยงสัตวตองมีใบรับรองมาตรฐานฟารมเลี้ยงสัตวจาก  
กรมปศสุัตว       

• ผูประกอบการฟารมเลี้ยงสัตวตองจัดทําเอกสารเพื่อบันทึกขอมูลการผลิตสัตว
 


ตั้งแตการรับสัตว  อาหารสัตว  วัคซีน  และเวชภัณฑ  การจัดการฟารม          
การจัดการดานสุขภาพสัตว  การขนสง  และการจัดจําหนาย  รวมทั้งรายงานผล

 การตรวจวิเคราะหทางหองปฏิบัติการ 

•  ผูประกอบการฟารมเลี้ยงสัตวตองจัดทําเอกสารเพื่อบันทึกขอมูลและเก็บรักษา
 ขอมูล ชือ่ ที่อยูของแหลงที่มาของสัตว ชนิด  พนัธุ  วันที่รับเขา  อายุ  จํานวน  

เลขที่โรงเรือนที่เขาเลี้ยง  และตองมีมาตรฐานและวิธีการที่ยอมรับไดในการ
 ตรวจรับสัตว

ฟารมเลี้ยงสัตว



• ผูประกอบการฟารมเลี้ยงสัตวตองจัดทําเอกสารเพื่อบันทึกขอมูลและเก็บรักษา
 ขอมูล  ชื่อ  ที่อยูของแหลงทีม่าของอาหารสัตว  วันเดือนปที่ผลิต  โดยตองแสดง
 ชุดการผลิตของอาหารสัตว

•  กรณีผูประกอบการฟารมเลี้ยงสัตวซื้ออาหารสําเร็จรูปจากโรงงานผลิตอาหาร
 สัตว  ตองเก็บขอมูลระบุชื่อบริษัทที่ผลิตอาหารสัตว  เบอร  ชุดการผลิต  และวัน

 เดือนปที่ผลิตอาหารสัตว

•  กรณีทีผ่สมอาหารสัตวใชเองแตละชุดตองเก็บบันทึกขอมูลระบุแหลงที่มาของ
 วัตถุดิบ และวัตถุที่เติมในอาหารสัตว  วันเดือนปที่ผลิต  ชุดการผลิตอาหารสัตว

ฟารมเลี้ยงสัตว



• ผูประกอบการฟารมเลี้ยงสัตวตองจัดทําเอกสารเพื่อบันทึกขอมูลและเก็บรักษา
 ขอมูลดานการจัดการฟารม ไดแก บันทึกการใหอาหารสัตว การใชน้ํา 

• ผูประกอบการฟารมเลี้ยงสัตวตองจัดทําเอกสารเพื่อบันทึกขอมูลและเก็บรักษา
 ขอมูลดานการจัดการสุขภาพสัตว ไดแก การรับ  การใช  และการตรวจสอบ

 เวชภัณฑและเคมีภัณฑ การเจ็บปวยและการรักษาในฟารม รวมทั้งการใช
 


เวชภัณฑของสัตวในแตละรุน 

•  ตองจัดทําเอกสารเพื่อบันทึกขอมูลและเก็บรักษาขอมูล  การเก็บตัวอยางท
 

ี่
จําเปนของสัตวแตละชนิดเพื่อตรวจวิเคราะหกอนสงโรงฆาสัตว  โดยระบุ วัน  
เดือน  ปที่เก็บตัวอยางและผลการตรวจวิเคราะหทางหองปฏิบัติการ

• ตองจัดทําและเก็บรักษาขอมูลรายงานผลการตรวจสัตวที่ฟารม  

• ตองจัดทําบันทกึขอมูลเรื่องการขนสง  การจัดจําหนายสัตวและผลิตภัณฑสัตว

ฟารมเลี้ยงสัตว



•
 

ผูประกอบการตองไดรับการขึ้นทะเบียนโรงฆาสัตวจาก

กรมปศุสัตว

•
 

ผูประกอบการตองจดัทําระบบและเอกสารเพื่อบันทกึขอมลู

การผลติตั้งแตการรับสัตวจากฟารมการรับวัตถุดิบอื่นๆและ     

บรรจุภัณฑ กระบวนการผลิต การเก็บรักษา การขนสง การจัด
 จําหนาย รวมทั้งรายงานผลการตรวจวิเคราะหทางหองปฏิบัตกิาร

โรงฆาสัตว



•
 

ตองจัดทําเอกสารเพื่อบันทึกขอมลูและเก็บรักษาขอมูล  ชือ่  ที่อยูของฟารม  

ซึ่งตองเปนฟารมที่กรมปศุสัตวรับรองโดยตองมีเอกสาร  สพส.๐๐๑  แนบมา
 พรอมรถขนสงทุกครั้ง

•
 

ตองจัดทําเอกสารเพื่อบันทึกขอมลูและเก็บรักษาขอมูล  ระบุชือ่  ที่อยูของ
 แหลงที่จัดสงวัตถุดิบทุกชนิดรวมทั้งบรรจุภณัฑโดยตองแสดงชุดการผลิต

 และชุดยอยการผลิตของวัตถุดิบและบรรจุภัณฑทุกชนิด โดยตองมีเอกสาร
 ระบใุนดานความปลอดภัยหรือขอมูลในดานความปลอดภัยของวัตถุดิบและ

 บรรจุภัณฑนั้นๆพรอมมากับการจัดสงวัตถุดิบหรือบรรจุภณัฑชุดนั้นและ
 ตองมมีาตรฐานและวีธีการที่ยอมรับไดในการตรวจรบัวัตถุดิบทุกชนิด

โรงฆาสัตว



•
 

ตองจัดทําระบบควบคุมการผลิตกําหนดรหัส หรือบนัทึกแสดงขอ
 บงชี้ชดุการผลิตและชุดยอยการผลิตของเนื้อสัตวชุดนั้นๆในแตละ

 ขั้นตอนการผลิต

•
 

ตองระบุรหัสในการบงชี้ชุดการผลิตและชุดยอย
 

การผลิตของ
 เนื้อสัตว วันเดือนปที่ผลิต บนภาชนะบรรจุเนื้อสัตว

•
 

ตองจัดทําเอกสารเพื่อบันทึกขอมลู ชื่อ ที่อยูของผูรับซื้อเนื้อสัตวโดย
 ตองมบีันทึกขอมูลระบุชือ่ ชนิด จํานวนชุดการผลิตและชุดยอยการ
 ผลิตเนื้อสัตวและวันเดือนปที่ผลิตในแตละชุดเนื้อสัตวที่จําหนาย

โรงฆาสัตว



โรงงานผลิตภณัฑเนื้อสัตว

•
 

ผูประกอบการตองไดรับการขึ้นทะเบียนโรงงานผลิตภัณฑเนื้อสัตวจาก
 กรมปศุสัตว

•
 

ตองจัดทําระบบและเอกสารเพื่อบันทึกขอมูลการผลิตตั้งแตรบัเนื้อสัตว
 


จากโรงฆาสัตวที่ขึน้ทะเบียนโดยกรมปศุสัตว  การรับวัตถุดิบอื่นๆ

 และบรรจุภัณฑ กระบวนการผลิต การเก็บรักษา
 

การขนสงและการจัด
 จําหนายรวมทั้งรายงานผลการตรวจวิเคราะหทางหองปฏิบัติการ  



•
 

ผูประกอบการตองจัดทําเอกสารเพื่อบันทึกขอมูลและเก็บรักษา

ขอมูล  ชื่อ  ที่อยูของโรงฆาสัตวที่จัดสง เนื้อสัตว  ชุดการผลิตและ

ชุดยอยการผลิตของเนื้อสัตวและตองมีเอกสารสพส.๒แนบมาพรอม   

รถขนสงทุกครั้งโดยตองมีเอกสารระบุในดานความปลอดภัยหรือขอมูล
 ในดานความปลอดภัยของเนื้อสัตวพรอมมากับการจัดสงเนื้อสัตวชุดนั้น
 และตองมมีาตรฐานและวีธีการที่ยอมรบัไดในการตรวจรับเนื้อสัตว

โรงงานผลิตภณัฑเนื้อสัตว



•
 

ตองจัดทําเอกสารเพื่อบันทึกขอมลูและเก็บรักษาขอมูล  ระบุชื่อ  ที่อยูของ
 แหลงที่จัดสงวัตถุดิบทุกชนิดรวมทั้งบรรจุภณัฑโดยตองแสดงชุดการผลิต

 และชุดยอยการผลิตของวัตถุดิบและบรรจุภัณฑทุกชนิดโดยตองมีเอกสาร
 ระบใุนดานความปลอดภัยหรือขอมูลในดานความปลอดภัยของวัตถุดิบและ
 บรรจุภัณฑนั้นๆพรอมมากับการจัดสงวัตถุดิบหรือบรรจุภณัฑชุดนั้นและ

 ตองมมีาตรฐานและวีธีการที่ยอมรับไดในการตรวจรบัวัตถุดิบทุกชนิด

โรงงานผลิตภณัฑเนื้อสัตว



•
 

ตองจัดทําระบบควบคุมการผลิต กาํหนดรหัสหรือบันทึกแสดงขอบงชี้ชุด
 การผลิตและชุดยอยการผลิตของผลิตภัณฑเนื้อสัตวชุดนั้นๆ  ในแตละ

 ขั้นตอนการผลิต

•
 

ตองระบุรหัสเพื่อใชในการบงชี้ชุดการผลิตและ
 

ชุดยอยการผลิตของ
 ผลิตภัณฑเนื้อสัตว วันเดือนปที่ผลิตบนภาชนะบรรจุผลิตภัณฑเนื้อสัตว

•
 

ตองจัดทําเอกสารเพื่อบันทึกขอมูล  ชื่อ  ที่อยูของผูรับซื้อผลิตภัณฑเนื้อสัตว
 



โดยตองมีบันทึกขอมูลระบุชื่อ ประเภท ชนิด จํานวนชุดการผลิตและชุดยอย
 การผลิตของผลิภัณฑ

 
 เนื้อสัตวและวันเดือนปที่ผลติในแตละชุดผลิตภัณฑ

 


เนื้อสัตวที่จําหนาย

โรงงานผลิตภณัฑเนื้อสัตว



ระบบการตรวจยอนกลับ



Traceability  systems

• Animal  identification  and  tracing

• Industry

• Government

• Consumers



CODINGCODING
LOT NO.                         :     00150007

PRODUCTION DATE  :     07/01/2550

BEST  BEFORE
 

:     07/07/2051  

(Shelflife
 

18 months)

SUBLOT NO. :    02



TRACEABILITY FLOW CHART OF RAW  MEAT

LOT NO. & SUBLOT NO. 
OF  FINISHED PRODUCT

LOT NO. & SUBLOT NO. OF

RAW  MEAT
PD.024



AA-B-XXXXRAW MEAT  LOT NO. SUBLOT  NO.

PRODUCTION  DATE

08/01/48



TRACEABILITY FLOW CHART OF RAW  MEAT

LOT NO. & SUBLOT NO. 
OF  FINISHED PRODUCT

LOT NO. & SUBLOT NO. OF

RAW MEAT

FARM NAME, HOUSE NO. ,SLAUGHTERING TIME

PD.024

ฝผ.047



SUBLOT NO.

LOT 007
FARM

 
NAME

HOUSE NO.

SLAUGHTERING 

TIME



TRACEABILITY FLOW CHART OF RAW  MEAT

LOT NO. & SUBLOT NO. 
OF  FINISHED PRODUCT

LOT NO. & SUBLOT NO. OF

RAW MEAT

FARM , HOUSE NO. , SLAUGHTERING TIME

PD.024

POULTRY INSPECTION AT FARM

ฝผ.047

VPH.001



ฟารม A

HOUSE NO.

FARM NAME.

TRUCK REGISTRATION NO.

0



PESTICIDE RESIDUES

FARM , HOUSE NO.

LAB.007

TRACEABILITY FLOW CHART OF RAW MEAT



PESTICIDE RESIDUES ANALYSIS REPORT

RESULT

FARM NAME



PESTICIDE  RESIDUES

FARM , HOUSE NO.

ANTIBIOTIC  RESIDUES

LAB.007 LAB.009

TRACEABILITY FLOW CHART OF RAW  MEAT



ANTIBIOTIC RESIDUES ANALYSIS REPORT

FARM NAME / HOUSE NO.
RESULT



PESTICIDE RESIDUES

FARM , HOUSE NO.

ANTIBIOTIC RESIDUES

LAB.007 LAB.009

NITROFURANS

TRACEABILITY FLOW CHART OF RAW  MEAT

VPHL04_FROM03DR02/2



Nitrofurans
 

and Chloramphenicol
 

Analysis Report



ขอมูลปจจุบันที่ใชในโรงฆาสัตวภายในประเทศ

ฟารม สถานที่จําหนายโรงฆาสัตว

1.เลขทะเบียนฟารม

2.แบบรายงานการตรวจสัตว   

ที่ฟารม(สพส001)

3.ใบอนุญาตเคลื่อนยายสัตว/

 ซากสัตวฯ(แบบร3/ร4)

4.ใบตอบผลชันสูตรโรคสัตว

1.1.ใบอนุญาตตั้งโรงฆาสัตวฯใบอนุญาตตั้งโรงฆาสัตวฯ((แบบแบบ  ฆจสฆจส  22))

2.2.รหัสโรงฆาสัตวรหัสโรงฆาสัตว(PC(PC--11--0202--001001--2548)2548)

3.3.แบบแจงการฆาสัตวแบบแจงการฆาสัตว((แบบแบบ  ฆจสฆจส  4/4/ฆจสฆจส  11/11/

 
ฆจสฆจส  1212))

4.4.แบบตอบรบัแจงการฆาสัตวและจําหนายเนื้อสัตวแบบตอบรบัแจงการฆาสัตวและจําหนายเนื้อสัตว

((แบบแบบ  ฆจสฆจส  55--1111,,1414))

5.5.ใบอนุญาตเคลื่อนยายสตัวใบอนุญาตเคลื่อนยายสตัว//ซากสัตวฯซากสัตวฯ((แบบรแบบร3/3/รร44))

6.6.ตราประทบัซากตราประทบัซาก

1.เลขที่ใบอนุญาตคาสัตว/ซาก

 สัตว(แบบ ร 10)

2.ใบอนุญาตเคลื่อนยายสัตว/

 ซากสัตวฯ(แบบร3/ร4)

3.ตราประทับซาก



ระบบการสอบยอนกลับสินคาเนื้อสัตวภายในประเทศระบบการสอบยอนกลับสินคาเนื้อสัตวภายในประเทศ

ฟารมฟารม

สถานที่จําหนายสถานที่จําหนาย

ขอมูลขอมูล

โรงฆาสัตวโรงฆาสัตว

• เลขทะเบียนฟารมมาตรฐาน

• แบบรายงานการตรวจสัตวที่ฟารม(สพส001)

• ใบอนุญาตเคลื่อนยายสัตว/ซากสัตวฯ(แบบร3/ร4)

••  รหัสโรงฆาสัตวรหัสโรงฆาสัตว(PC(PC--11--0202--001001--2548)2548)

••  รายงานการบันทึกการตรวจรับสัตวรายงานการบันทึกการตรวจรับสัตว  การตรวจสัตวกอนฆาการตรวจสัตวกอนฆา//

หลังฆาหลังฆา  ??

••  รายงานการบันทึกการควบคุมการผลิตรายงานการบันทึกการควบคุมการผลิต((การแบงชุดการผลิตการแบงชุดการผลิต))??

••  รายงานการบันทึกการสงสินคาไปจําหนายรายงานการบันทึกการสงสินคาไปจําหนาย  ??

••  ตราประทับซากตราประทับซาก

ขอมูลขอมูล

ขอมูลขอมูล
• ชื่อผูผลิต/ชื่อผลิตภัณฑ/ชือ่สถานที่จําหนาย

• วันที่ผลิต/ชุดการผลิต

• CODE NUMBER
ผูบริโภคผูบริโภค



ตัวอยางตราประทับซาก

โค กระบือ สุกร

แพะ แกะ ไก เปด หาน



ระบบสืบคนขอมูลของเนื้อโคระบบสืบคนขอมูลของเนื้อโค

ผูบริโภคสามารถสืบคนขอมูลของเนื้อโคโดยผูบริโภคสามารถสืบคนขอมูลของเนื้อโคโดย

การบันทึกขอมูลรหัสการบันทึกขอมูลรหัส  1010  หลักของเนื้อวัวจากหลักของเนื้อวัวจาก

ภาชนะบรรจุที่ซื้อภาชนะบรรจุที่ซื้อ  จากปายแสดงสินคาจากปายแสดงสินคา  ณณ  จุดจุด
ขายในรานขายวัวขายในรานขายวัว  หรือเคานเตอรขายเนื้อหรือเคานเตอรขายเนื้อ  
หรือหรือ  ภัตตาคารที่จําหนายเนื้อยางภัตตาคารที่จําหนายเนื้อยาง  หรือหรือ  สเตคสเตค  
และสืบคนรหัสและสืบคนรหัส  1010  หลักจากหลักจาก  
httphttp://://wwwwww..nlbcnlbc..gogo..jpjp  
ขอมูลที่เปดเผยขอมูลที่เปดเผยในเวบไซตในเวบไซต  ไดแกรหัสไดแกรหัส

ประจําตัวประจําตัว  วันเกิดวันเกิด  เพศเพศ  รหัสประจําตัวของแมรหัสประจําตัวของแม  
ชนิดโคชนิดโค  และการเคลื่อนยายของโคและการเคลื่อนยายของโค



ผูบริโภคสืบคนขอมูลวัวจากผูบริโภคสืบคนขอมูลวัวจาก  
httphttp://://miemie..linlin..gogo..jpjp//anzenanzen//indexindex..htmhtm
สามารถสืบคนขอมูลจากรหัสสามารถสืบคนขอมูลจากรหัส  1010  หลักที่บังคับใชตามหลักที่บังคับใชตามกฏหมายกฏหมาย        
ขอมูลรายละเอียดเกี่ยวกับเนื้อวัวแสดงตอผูบริโภคขอมูลรายละเอียดเกี่ยวกับเนื้อวัวแสดงตอผูบริโภค  ไดแกไดแก                      
รหัสประจําตัวรหัสประจําตัว  ชื่อและที่อยูผูดูแลโคชื่อและที่อยูผูดูแลโค  อาหารโคอาหารโค  ชื่อและที่อยูโรงฆาสัตวชือ่และที่อยูโรงฆาสัตว  
ผลการตรวจเชื้อผลการตรวจเชื้อ  BSEBSEระบุในใบรับรองระบุในใบรับรอง  นอกจากนี้นอกจากนี้  ยังมีรูปภาพของยังมีรูปภาพของ

ผูดูแลฟารมผูดูแลฟารม

ระบบการสืบยอนกลับเนื้อโคที่ผลิตจากจังหวัดระบบการสืบยอนกลับเนื้อโคที่ผลิตจากจังหวัด  MieMie



ระบบการสืบยอนกลับเนื้อวัวที่ผลิตจากจังหวัดระบบการสืบยอนกลับเนื้อวัวที่ผลิตจากจังหวัด  MieMie



ระบบการสืบยอนกลับเนื้อวัวที่ผลิตจากจังหวัดระบบการสืบยอนกลับเนื้อวัวที่ผลิตจากจังหวัด  MieMie



ใบรบัรองใบรบัรอง  และฉลากกํากับสินคาเนือ้ววัและฉลากกํากับสินคาเนือ้ววั  MatsusakaMatsusaka







CARTONING LABELLING



ปญหาอุปสรรคในการการตรวจยอนกลับ

• ลงทุนสูง ตองใชเทคโนโลยีและตนทุนในการเก็บขอมลู

• ยังไมมีการจัดเกบ็และบันทกึขอมลูในปจจุบนั 

• การสอบยอนกลับตองใชเวลานาน
• การสอบยอนกลับไมไดตลอดหวงโซอาหาร
• การจัดทําระบบแตกตางกนั
• ผูบริโภคภายในประเทศยังไมสนใจ



ขอบคุณ
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